
 

 

Herbstgenuß aus der Region mit der tollen Knolle  
aus Oberstetten und Kürbis  

 
Unsere Aperitif Empfehlung 

Schwäbischer Cider (spritziger Apfelwein), mild fruchtig 
0,1l 4,90€ 

 
Alkoholfreier Prisecco, Jörg Geiger, Schlat 

0,4l 4,80€ 
 
 

Unsere Weinempfehlung 
„Vom Keupergrund“ Rotweincuvée trocken 
2019er Zweigelt, Dornfelder, Portugieser und Satin Noir   0,1l  4,80€ 
Kräftiger und ausdrucksstarker Rotweincuvée mit intensiver Frucht  0,25l  9,50€ 
und toller Würze vereint, Weingut Idler vom Remstal    0,75l  28,00€ 
 
 
Vor dr Supp 
 
Eine hausgemachte Maultasche in der Brühe  
mit geschmelzten Zwiebeln und Kartoffelsalat       8,80€ 
 
Bunte Salate der Saison mit Radieschen        7,00€ 
 
Biosphärenvorspeise 
 
Kürbis Carpaccio mit Ehestetter Champignons, Kräutersaitlingen und mariniertem  
Feldsalat an Kartoffeldressing mit Schinken „Coppa di Biosphäre“   16,80€ 
 
Aus dem Suppentopf 
 
Rinderkraftbrühe vom Schwäbischen Weiderind mit 
Wildkräuterflädle, Gemüsewürfeln und Schnittlauch     6,80€ 
 
 
Fruchtige Kürbiscremesuppe mit karamellisierten Kürbiskernen und Kernöl  7,00€ 
 
 
 



 

 

 
 
Lammgerichte von der Schäferei Stotz 
 
Gebratene Lammleberscheiben mit Tomatenwürfel und gebackenen Zwiebelringen,  
dazu wilder Brokkoli und knusprige Bratkartoffeln aus der Eisenpfanne  23,50€* 
 
Gebratener Lammrücken mit Thymian- Senfkruste überbacken auf Honig-Lammjus, 
glasiertem Rosenkohl und Kürbis Kartoffelgratin      31,50€* 
            
Beliebte Klassiker 
 
Gebratenes Rumpsteak vom Schwäbischem Weiderind mit  
Cafe de Parissoße, dazu knusprige Bratkartoffeln aus der Eisenpfanne     
Lady´s Cut 150g     22,80€ 
Men´s Cut 250g     28,80€
      
 
Älbler Cordon Bleu vom Bio- Alblinsenschwein mit Kräuterkäse, Schinken und Birne  
gefüllt im Wildkräutermantel mit wildem Brokkoli und gebackenen Rosmarinkartoffeln,  
dazu Sauerrahmdip          21,50€ 
 

Fisch aus der Region 
 
Gegrilltes Honauer Lachsforellenfilet  
auf Zedernholz gegart mit Rote Beete Apfelgemüse,  
dazu Kürbis-Kartoffelstampf         25,50€*
              
  
Vegan 
 
Kürbisschnitzel mit gebratenem Fenchel auf cremiger Soja Lauch Veloute  
und Kartoffel- Linsenstrudel         19,80€ 
        

 
Umbestellungen 1,50€ 

 
Die mit einem* gekennzeichnet Gerichte erhalten Sie abzüglich 3,00€ 

Des Normalpreises auch gerne als kleine Portion. 
 

Diese Gerichte sind Vegetarisch und enthalten weder Fleisch noch Fisch 
 


