Mittagskarte von Montag bis Freitag

Bunter Salatteller der Saison mit Radieschen
Rotkohlcremesuppe mit Erdnuss-Crunch

Schwadbischer Zwiebelrostbraten vom schwabischen Albrind

mit Rostzwiebeln, serviert mit Bratkartoffeln von der tollen Knolle
Lady’s Cut 150 g

Men’s Cut 250 g

Zur Wahl: Buntes Gemiise mit 5 Gemiuisesorten der Saison Aufpreis

Schwadbischer Rahmsauerbraten vom Weiderind im Apfelsossle,
dazu Rotkohl und handgeschabten Biospharenspatzle ¢

Geschnetzelte Lammleber in Pommery-Senfsolie,
dazu Ehestetter Champignons, Kohlrésschen und Backerinkartoffeln

Gebratenes Honauer Lachsforellenfilet mit Meerrettichkruste
an Rote BeetesolRe dazu glasierter Chicorée und Kartoffel-Apfelstampf

3 Hausgemachte Maultaschen in der Briihe
mit geschmelzten Zwiebeln und selbstgemachtem Kartoffelsalat

Portion Saure Kutteln ¢
im Trollingersol3le, mit Bratkartoffeln

Biospharen-Kasspatzle 9

Handgeschabte Spatzle mit Schinkenstreifen und Zwiebeln in SahnesoRe,
Uberbacken mit Albkase

Auf Wunsch auch als vegetarisches Gericht

Meidelstetter Alblinsen mit Saitenwirstle vom schwabischen
Landschwein mit handgeschabten Biospharenspatzle

Vegan
Hausgemachte Praline von der Kichererbse

auf Schwarzwurzelragout e

¥ diese Speisen sind ,Biospharengerichte und Schmeck den Siiden Gerichte”

Schmeck den Siiden
ﬁz&&fmﬂe/{

BadenWﬁrttemberg

diese Gerichte sind Vegetarisch, enthalten kein Fleisch oder Fisch,
jedoch Ei/- oder Milchprodukte
Umbestellungen werden wir mit jeweils 2,00 € berechnen

9,50 €
9,80 €

27,60 €
35,40 €
5,60 €

27,80 €*

28,80 €*

31,80 €*

23,40 €

19,50 €

17,20 €

19,90 €

25,40 €



