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Unsere Osterkreationen 
 

Aperitifempfehlung 
 

Erdbeerschlürferle 
Erdbeerwein mit Matthias-Erzberger-Rieslingsekt 

0,1 l 6,00 € 
 

oder  
 

BIO rot 
Alkoholfrei und prickelnd, aus der Manufaktur Jörg Geier in Schlat, 

mit Apfel, Aronia und Mädesüß 
0,1l 5,20 € 

 
 
 
Unsere Weinempfehlungen:           
2021 Scheurebe, trocken       0,1        5,00 € 
          Weingut Nett, Pfalz       0,25     9,80 €   
           11,5% Vol.Alk., Restzucker 7,1g, Säure 7,4g                                0,75   29,00 € 
            
 
2019 Salucci, Rotwein Cuvée, deutscher Qualitätswein, trocken  0,1        6,00 € 
          Collegium Wirtemberg, Weingärtner Rotenberg & Uhlbach eG 0,25    11,50 € 
          Eine kräftige, „klassizistische“ Rotwein-Cuvée   0,75   34,00 € 
      
 

     Festliche Spezialitäten 

Bei allen Hauptgängen sind eine Suppe Ihrer Wahl 
 und bunte Salate der Saison zur Vorspeise inklusive 
- Wir hoffen, dass wir zu Ostern Spargel bekommen,  

Änderungen der Karte sind daher möglich - 
 

Aus dem Suppentopf – bitte wählen Sie Ihre Suppe - 
 
Rinderkraftbrühe vom Schwäbischen Weiderind 
mit Wildkräuterflädle und Gemüsewürfel 
 
oder 
 
Bärlauchcremesuppe mit Süßkartoffelchip 
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Vom Münsinger Stotz-Lamm 
Lammschulter vom Stotz Lamm mit Zwiebelkruste und Grillgemüse 
dazu Kartoffelgratin von der tollen Knolle       44,00 € 
 
Feines Lammragout vom Stotz Lamm und Lammsteak an Bohnengemüse 
 und hausgemachten Bärlauchknöpfle   47,00 € 
  
 
Rumpsteak vom Schwäbischen Weiderind 150g mit Bärlauchpesto gratiniert 
dazu Frühlingsgemüse und Würfelkartoffel       49,50 €
    
   
Krustenbraten vom Alblinsenschwein, mit Ehestetter Champignons in Rahm, 
buntem Frühlingsgemüse und handgeschabten Biosphärenspätzle   44,50 € 
        
Fisch aus Honauer Zucht 
Gebratenes Lachsforellenfilet auf Rieslingssoße mit Brunnenkresse, 
auf Blattspinat und Süß-Kartoffelpüree       45,50 € 
 
Spargel vom Hof Mall in Schwörzkirch 
Stangenspargel im Wildkräuterflädle eingerollt,  
dazu Sauce Hollandaise und Petersilienkartoffeln      46,50 € 
 
Gerne servieren wir Ihnen zur Wahl zum Spargel:     
Gebratenes Honauer Lachsforellenfilet 100g       13,00 € 
Schweinerückensteak vom Alblinsenschwein 120g      11,00 € 
 
 
 
 
Vegetarische oder Vegane Empfehlung 
 
Hausgemachtes Flädle mit Bärlauch gefüllt mit Ehestetter Champignons   35,80 € 

 
 
 



 

 
Ostern 2024 

 
 
 
 
 
Für unsere kleinen Gäste bis 12 Jahre 

 
 

Handgeschabte Spätzle mit Rahmsoße       5,60 € 
Pommes mit Ketchup          5,60 € 
Kinderschnitzel vom schwäbischen Landschwein mit Pommes und Ketchup            10,90 € 
Handgeschabte Spätzle mit Gemüse und Rahmsoße     9,50 € 
 

 
 
 
 
 
 
 
Das Süße zum guten Schluss  
 
 
Gemischtes Lautertaleis vom Hof Bachmann aus dem Lautertal     6,60 €  
 
   
Gemischtes Lautertaleis vom Hof Bachmann aus dem Lautertal mit Sahne  7,50 €  
 
                  
Café Gourmand Espresso oder Cappuccino  
mit einem Überraschungs-Minidessert        7,70 € 
 
 
Vanilleeis vom Hof Bachmann aus dem Lautertal  
mit frischen Erdbeeren und Sahne        10,50 € 
 
                 
Hausgemachte Erdbeer-Rhabarbergrütze mit Holunderblüten-Panna-Cotta  12,00 € 
 
 
Streifzug durch die Herrmann-Patisserie 
Lassen Sie sich mit 5 verschiedenen Leckereien überraschen    14,20 € 
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